
10€ 10€16€ (botella)10€

 LA SCRUFIX   10€  VI ANDRÒMINA   16€ 

Doble burger amb dos discos de 150gr de 
vaca, doble cansalada copa, ceba crua, 
cogombrets, enciam, tomàquet i la nostra 
maionesa d’alvocat.

Vi negre, jove, artesà, natural, de baixa 
extracció, fresc i amb un punt elèctric a la 
punta de la llengua. Només ampolles.

Demana la Scrufix amb la 
Marabunta, una doble IPA 

per a una doble burger;)

Si tens al·lèrgies alimentàries si us plau comunica-ho en fer la teva comanda



EXTRA DE FUCÀCIA  +1€

PROVOLONE Amb tomàquet marinat, orenga 
i fucàcia.

7,2€

SOBRASSADA Mozzarella, 4 formatges, 
sobrassada i fucàcia.

7,5€

TRUFA Mozzarella, barreja 4 formatges, 
ou, salsa de tòfona, sal, pebre i 
fucàcia.

7,5€

COTXINOTA Cotxinita pibil al forn amb 
ceba vermella marinada en 
cítrics, coriandre fresc i ben 
picant amb fucàcia.

7,5€

ALVOCAT Alvocat, patata, ou i mozzarella. 7,2€

de la clote

GUACAMOLE Guacamole amb cambembert 
fos i cirerols rostits a les fines 
herbes.

6€

TRUFA Mantega d'all amb tòfona negra i 
camembert.

5€

MOZZA Mantega d'all amb mozzarella. 4,5€

MINIS DE 
PASTRAMI

Pastrami, rodanxes de cogombre 
i tomàquet  fresc, formatge de 
cabra, ruca i la nostra salsa 
queens.

6€

MASSA
GRUIXUDA

Els tons cítrics d'Alhambra IPA Citra 
combinen perfecte amb la frescor del 
coriandre i la ratlladura de llima de la 
Mandonga de curry.

OLIVES QUE 
MOLEN 3€ PINTXOS EN 

VINAGRE
Veure 
barra

BOSSA PATATES 
XIPS 2,2€ BOSSA DE 

"TORREZNOS" 2,6€

SEITONS	 Filets de seitó amb la nostra picadeta d’all, 
tomàquet, ceba i julivert.

4,5€

ANGUILA 
FUMADA

Anguila fumada amb la nostra picadeta 
d’all, tomàquet, ceba i julivert sobre una 
brusqueta.

6€

DAUS DE 
SALMÓ

Daus de salmó fumat noruec, amb mel trufa-
da, brots frescos en un llit de "pico de gallo" 
sobre torradetes.

8€

‘ESQUEIXADA’
AL PESTO

Timbal d’esqueixada amb daus de bacallà i 
tomàquet encurtit amb la nostra picadeta 
d’all, tomàquet, ceba i julivert sobre una 
brusqueta.

7€

OCTOPUSSY Pota de pop al vapor amb cansalada ibèri-
ca i ceba caramel·litzada acompanyada 
d’allioli de mel.

9€

LES BRAVES
CLOTE STYLE

Les patates braves Clote Style,  
les més valentes a l'oest del Besòs,  
amb la nostra salsa especial.

4,5€

LES BRAVES 
DE LA PIBIL

Les Braves de la pibil: Les nostres braves 
amb doble de mozzarella i la nostra 
cotxinita pibil on top.

8€

Les braves de la pibil i Founders IPA, 
Best friends forever.

+ Afegeix 
toppings

	› mozza / mozza vegana / bacon +1€
	› bitxos / maionesa d’alvocat +0,5

EMBOTITS D'aquí i d'allà: mortadel·la italiana de la 
bona, cecina de la nostra i salami artesanal 
amb la seva fucàcia.

6€

FORMATGES	 Amb gorgonzola, grana padano i scamorza 
acompanyats de fucàcia.

6€

EMBOTITS I 
FORMATGES	

Tot això de dalt amb la nostra fucàcia 
artesanal.

12€

VERMUT DE LA 
CASA

Vermut Zarro. 2€

VERMUT 
MARIANITO

Vermut de la casa, amb un 
toc de Gin i taronja.

4,5€

NEGRONI Vermut, Campari, Ginebra 
amb un toc de pell de 
taronja.

5,5€

NEGRONI 
ACHISPAO

Vermut, Campari, cava 
amb un toc de pell de 
taronja.

5,5€

APEROL SPRITZ Aperol + cava amb un toc 
de soda.

4,9€

CAMPARI SPRITZ Campari + cava amb un toc 
de soda.

4,9€

LA CLÀSSICA Mandonga de 250gr, farcida de par-
mesà i ceba cruixent amb la nostra salsa 
pomodoro acompanyada de fucàcia.

7,5€

LA DE CURRY Mandonga de 250gr, amb ceba cruixent, 
cúrcuma, curri, gingebre, coriandre, all i 
ratlladura de llimona acompanyada de 
fucàcia.

7,5€

PIZZA AL 
TALL

Escull a la 
barra



LA SULTANA
del barri

Mozzarella, olives negres, cirerol confitat, 
pebre vermell dolç, Ras el Hannout, hummus 
de cigró, carbassó en espiral i coriandre.

NEW 
SUPREMA
Vegetal

Salsa de tomàquet, mozzarella, carbassó, 
pebrot vermell, formatge de cabra, tomà-
quet macerat i un toc d'oli d'herbes i all.

D'ALL
Van Helsing's 
Dream

Mantega vegetal d'all i julivert, all, mozzarella 
i un toc d'orenga.

TRUFATTA
La negra

Mozzarella, salsa trufata, cirerol 
confitat, parmesà laminat i ruca.

+1€

VEGGIE 
POWER
El Flavour que 
buscaves 

Mozzarella, cirerols al forn a les fines 
herbes, pebrot vermell rostit, xampis 
saltejats i spaghetti de carbassó saltejat al 
forn condimentat amb comí.

VEGAN 
PEPPERONI
+ bo que el de 
veritat

Mozzarella, salsa de tomàquet, 
ceba i xoriço vegà.

+1€

VEGAN BBQ
la NO-BBQ més 
saborosa de Texas

Mozzarela, salsa BBQ, ceba, 
xoriço, pollastre vegà i salsitxa 
vegana.

+1€

MASSESMASSES  
PIZZAPIZZA
Sense gluten +2€

Cúrcuma +1,5€

Blat sarraí +1,5€

EXTRES
Extra de picant +1€

Vegan  
mozzarella

+1€ INDIVIDUAL

+1,5€ FAMILIAR

LA FAMILIAR
de 40cm 20€20€LA INDIVIDUAL

de 32cm 13€13€

LA 
MARGUERITTA
de la reina

Salsa de tomàquet natural, 
mozzarella i un toc d'orenga  
i oli d'oliva.

12€
INDIVIDUAL

18€
FAMILIAR

5 FORMATGES
Formatge, formatge i 
més formatge

Salsa de tomàquet, mozzarella, gouda, 
emmental, roquefort, cheddar i orenga.

TÜNYINA 
VEGANA
La prefe del Flipper

Mozzarella, amb tonyina vegana (de soja), 
ceba i olives negres.

LA GREEN
Style     

Salsa de tomàquet, mozzarella, ceba, xam-
pinyons saltejats, cirerols al forn a les fines 
herbes, pebrots, carxofes i olives negres.

LA CHINGONA
Oye weeey

Mozzarella, albergínia caramel·litza-
da a daus, cirerol confitat, guacamo-
le, cogombre en espiral i chipotle.

+1€

LA PESTO
La més verda  
entre les  
verdes	

Salsa de tomàquet, mozzarella de búfala, 
pesto, tomàquet fresc, carxofes i ruca.

  Frescor per tots costats amb la 1925

LA S.E.T.I.
L’expedient X

Salsa blanca vegetal fumada, 
mozzarella, xiitake, gírgoles, 
xampinyons saltejats, oli d'herbes i 
un toc de farigola fresca.

+1€

LA SHANKAR
Sab Kuch Milega

Salsa de tomàquet, mozzarella, 
carbassó, pebrot vermell, pinya 
caramel·litzada, curri de coco, ceba 
tendra, coriandre i ratlladura de llima.

+1€

Veganitza la teva mozzarella a partir d'1€+

DE TEMPORADA 
Canvia cada mes, pregunta'ns! 

LA 
COTXINA

de tu  
suegra

4 ESTACIONS
o sole mio

Salsa de tomàquet, mozzarella, olives 
negres, carxofes, xampinyons saltejats i 
salami milano.

AMERICANA
Ou yeah baby

Salsa de tomàquet, mozzarella, bacó i 
carn picada.

BBQ
Texas Rules

Salsa barbacoa, mozzarella, ceba, bacó, 
pollastre i carn.

CARB-O-NADA
me la menjo ara

Salsa carbonara, mozzarella, ceba, 
pancetta mezza, xampinyons saltejats i  
un toc lleuger de ceba caramel·litzada.

DELIZZIA
del mio cuore

Salsa de tomàquet, mozzarella, pernil, 
xampinyons saltejats, carn i barreja de 4 
formatges.

GREGA
La Patopouluos

Salsa de tomàquet, mozzarella, bacó, 
formatge de cabra, tomàquet natural i 
orenga.

ITALIANA
de la Mamma

Salsa carbonara casolana, mozzarella, 
pernil, bacó i barreja de 4 formatges.

LA CLOTE
In da House

Salsa de tomàquet, mozzarella, pernil, 
ceba, pebrot verd, xampinyons saltejats, 
pepperoni, olives negres i carn picada.

Salsa de tomàquet, mozzarella, 
cotxinita pibil, ceba vermella ma-
cerada en cítrics, ceba i corian-
dre, acompanyada amb salsa 
picant Hot Hot (bitxo mexicà).

+1€

                                         Va perfect amb la Pacifico

LA PIL PIL
la de l'Aquaman

      Brandada de bacallà, 
orenga, tàperes, olives negres i 
mozzarella.

+1€

MALLORQUINA
Idò que polida

Salsa de tomàquet, mozzarella, sobrassa-
da de Mallorca, scamorza i un toc de mel.

MEDITERRÀNEA
nací en el...

Salsa de tomàquet, mozzarella, carbassó, 
pebrot vermell, tonyina, olives negres i un 
toc d'oli d'alfàbrega i orenga.

LA PAGESA
Silvestre hasta los 
talones

Salsa de tomàquet, mozzarella, pollastre, 
ceba, pebrot verd, xampinyons saltejats i 
ceba caramel·litzada.

PICANT 
    Barbarie papilar

Salsa de tomàquet, mozzarella, ceba, 
pepperoni, carn i bitxo amb un toc de 
salsa picant Hot Hot (bitxos mexicans).

Oju! Si es fa meitat i meitat, preval el preu més car.



LA OMEGA
del 3er 1a

Mesclum cassolà d'enciams, cirerols, alvocat, daus/llomets de salmò marinats amb 
mel de tòfona, olives negres, pastanaga ratllada i brots frescos.

9€

CONTRASTOS
Tropicals i lliures

Mesclum cassolà d'enciams, pinya, alvocat, gorgonzola, núvols de formatge de cabra, 
cirerols, cogombre natural, olives negres, pastanaga ratllada i una vinagreta de nous.

7,5€

CÉSAR
My way

Mesclum cassolà d'enciams, tires de pit de pollastre al forn, cogombre, ceba, cirerols, 
formatge feta i olives negres.

8€

LA VEGANA
del César

Mesclum cassolà d'enciams, tires de vegan pollastre saltades,  
cogombre, ceba, cirerols i olives negres.

8€

EXTRA DE PICANT  +1€

MR. COTXINO
Ja és aquí Sant 
Martíii!

Pa artesanal, cochinita pibil, ceba vermella macerada en cítrics, ceba fresca i  
coriandre, acompanyada amb salsa picant Hot Hot (bitxos mexicans).

7,9€

MR. PERRY
El cosí del Fred

Pa artesanal, tires de pit de pollastre marinat amb salsa Perrins, enciam, alvocat,  
tomàquet natural, pastanaga ratllada i maionesa.

7,6€

VEGAN MR. 
PERRY
El "cuñao" de Fred

Pa artesanal amb sèsam, pollastre vegà, enciam, alvocat, tomàquet natural,  
pastanaga i Veganesa.

7,9€

MADAME 
PASTRAMI
Italian connection

Pa artesanal, pastrami de vedella, formatge de cabra, enciam,  
tomàquet i la salsa de mel i mostassa al més pur estil de Queen's, NY. 
Ohh yeaaah baby!!

7,5€

Els clàssics no fallen, Mahou 5*

Sabors tropicals, birres lleugeres: Coronita

Súper in love amb una canya d’Alhambra

SHEPPERD
Loves punk

Pa artesanal, enciam, tomàquet en rodanxes, burger vegana, ceba vermella cara-
mel·litzada amb nostra Veganesa d'alvocat, amb les clote fryes d’acompanyament.

12€

DELIGHT
amb molt de love

Pa artesanal, enciam, tomàquet en rodanxa, burger vegana, ceba rostida, xampinyons 
saltejats, mozzarella vegana, amb les clote fryes d’acompanyament.

12€

REDNECK 2
El paleto final

Pa artesanal, enciam, tomàquet, ceba crua, cogombrets, burger de bou de 150gr, 
formatge scamorza, bacó i piparres, amb les clote fryes d’acompanyament.

12€

THE ONE
and only

Pa artesanal, enciam, tomàquet en rodanxa, burger de bou de 150gr, camembert i 
cecina de Lleó, cansalada copa mezza, amb les clote fryes d'acompanyament.	

12€

Escull el pa:
PA ARTESANAL      BRIOIX DE MANTEGA



PESTO
del fresc

Espagueti amb pesto fresc amb un toc final d'oli d'herbes, acompanyada  
de fucàcia.

7,9€

CURRY
Curry, curry  
que t’agafo

Espagueti amb saltat de pebrot vermell, carabassó, xampinyons, nostra Curry sauce 
directa de Bombai i amb un toc fresc de ratlladura de llima, acompanyada de fucàcia.

8,2€

POMODORO
¡Mamma mia!

Espagueti amb salsa de tomàquet natural feta amb molta paciència i amor, 
acompanyada de fucàcia.

7,5€

BROOKLYN
Hell's Kitchen 
Style

Espagueti amb salsa de tomàquet natural amb la mandonguilla de 
250 g farcida de parmesà i ceba cruixent, acompanyada de fucàcia.

9,5€

Perfecte amb Leffe 
Blonde, força i caràcter  

es donen de la mà.

CHISKEIC
El Feliç Final

Pastís de formatge 
casolà i fruits vermells. 
Sense gluten.

5€

PIZZA DE 
NUTELLA

Pizza petita de Nutella i 
cruixents de fruits secs.

8€

TIRAMISÚ  
De Café o Nutella

Tiramisús de cafè o de 
Nutella, full power Clote 
Style.

5,5€

GELAT
¡Oh Gelatto mio!

Sorbet de xocolata 
fondant by Sandro Dessi. 
Sense gluten.

5€

OREO
Mon amour

Pastisset artesanal 
d'Oreo, 100% vegà. La 
teva perdició!!

5,5€

KINDER
Del bo

Pastisset cremós de 
Kinder bueno per a 
ganàpies.

NEW KIDS 
ON THE 
BLOCK
Full menu

3 Mini burgers de vedella fetes al forn 
acompanyades de patates casolanes, 
amb maionesa d'alvocat, amanida o 
espaguetis pommodoro i per a postres 
pastisset de Kinder Bueno o d’Oreo + 
Solan de Cabras.

12,5€

> > CELEBRA EL TEU ANIVERSARI A CELEBRA EL TEU ANIVERSARI A 
LA CLOTE, I PASSA-HO BOMBA EN LA CLOTE, I PASSA-HO BOMBA EN 

EL TALLER DEL PETIT XEFEL TALLER DEL PETIT XEF
Escriu-nos a l'info@laclote.es per a més info.

5,5€



1     ESCULL LA MASSA

	› Massa normal de blat

	› Massa sense gluten +2€

	› Massa cúrcuma +1€

	› Massa de blat negre +1€

2  ESCULL LA SALSA

	› Salsa de tomàquet

	› Salsa carbonara

	› Salsa barbacoa

	› Salsa trufada

LA INDIVIDUAL
de 32cm

LA FAMILIAR
de 40cm

Mix d'enciam, cirerols, ceba

	› Formatge de cabra 	› Ceba rostida 	› Bitxo

	› Mozzarella 	› Bacon 	› Ceba crua 	› Sobrassada +1,5€

	› Mozzarella vegana 	› Alvocat 	› Ceba caramel·litzada 	› Cansalada copa mezza +1,5€

	› Gorgonzola 	› Cogombrets 	› Ceba adobada 	› Doble burger +2,5€

	› Camembert 	› Xampinyons saltejats 	› Ceba cruixent 	› Cecina de Lleó +1,5€

	› Rocafort 	› Pernil 	› Cochinita pibil +2€

Pa artesanal o Brioix amb una base d'enciam i tomàquet en 
rodanxes amb burger a triar de bou de 150gr o vegana +

ESCULL LA MOZZA

	› Mozzarella

	› Mozzarella fresca

	› Mozzarella 
vegana

+1€ EN LA INDIVIDUAL

+1,5€ EN LA FAMILIAR

11

22 3311

7,5€

13€ 20€

8€

44               ESCULL 3 INGREDIENTES 	› Ruca 	› Pebrot verd

	› Tonyina 	› Tomàquet fresc 	› Ceba

	› Bacó 	› Parmesà laminat 	› Carxofes 	› Ceba caramel·litzada

	› Pernil 	› Formatge de cabra 	› Hummus 	› Ceba adobada

	› Carn de porc 	› 5 Formatges 	› Xampinyons 	› Albergínia caramel·litzada

	› Pollastre 	› Rocafort 	› Shitake & gírgoles 	› Carabassó

	› Salami 	› Olives negres 	› Pepperoni 	› Chipotle

	› Cansalada viada 	› Mescla suprema vegetal 	› Pebrot vermell rostit 	› Salsa picant hot hot

	› Sobrassada 	› Brots frescos 	› Guacamole 	› Cochinita pibil                          +1,5€

AFEGEIX 3  
INGREDIENTS

     AFEGEIX 4 INGREDIENTS 

	› Alvocat 	› Ceba rostida 	› Brots frescos

	› Cogombre 	› Xampinyons saltejats 	› Mozzarella fresca

	› Ruca 	› Ceba caramel·litzada 	› Formatge de cabra

	› Fruits secs 	› Pinya caramel·litzada 	› Gorgonzola

	› Olives negres 	› Pastanaga 	› Cogombrets

	› Albergínia caramel·litzada

FOT-L’HI SALSA PER +0,5€
	› BBQ / maionesa d’alvocat / guacamole

22 AFEGEIX SALADETS

	› Anxoves +1,5€

	› Seitons +1,5€

	› Tonyina +1,5€

	› Pollastre vegà +1,5€

	› Tonyina vegana +2€

	› Pollastre marinat +2€

	› Salmó fumat +3€



BIRRES TIRADOR CANYA COPA
GERRA

1/2L

ALHAMBRA ESPECIAL 2€ 2,3€ 4,5€

ALHAMBRA ROJA 2,10€ 2,6€ 5€

LEFFE NEGRA 2,10€ 2,6€ 5€

MESTISSA 2,10€ 2,6€ 5€

BIRRES  AMPOLLA

ALHAMBRA 1925 3€

CERVESA ARTESANA  
amb i sense gluten 4€

ARTESANA PREMIUM 4,5€

PACIFICO 3€

NEGRA MODELO 3€

FRANZISKANER 3€

BUDWEISER 3€

CORONITA 3€

STELLA ARTOIS 3€

MAHOU 0,0 TORRADA 2,3€

FROZEN 
MARGARITAS

Còctel de granissat de llimona amb 
un touch de tequila reposat.

6,5€

FROZEN  
MOJITOS

Còctel de granissat, menta, sucre i 
un touch de ron envellit.

6,5€

FROZEN    
MEZCALITO

Còctel de granissat de llimona amb 
un touch de Mezcal.

8,5€

PEPSI / PEPSI MAX 2,5€ AQUARADE 2,5€

KAS TARONJA 2,5€ TÒNICA 2,2€

KAS LLIMONA 2,5€ LIPTON ICE TEA 2,5€

AIGUA 2€ BITTER KAS 2,2€

AIGUA AMB GAS 2,2€ TE I ROIBOOS 2,3€

GRANISSAT DE 
LLIMONA 4€ SUCS 2,3€

COPA AMPOLLA

CAL JANÉ Vi negre 100% merlot. 
Penedès.

3€ 16€

ALBARIÑO Vi blanc amb tocs de fruita 
al nas. Bodega Montecillo. 

3,30€ 18€

PECES Vi blanc. Verdejo 100% 
ecològic.

3€ 16€

ONOM Vi blanc afruitat del Pene-
dès. Macabeu, Parellada i 
xarel.lo. Bio i Eco.

3€ 16€

VI DE 
TEMPORADA

Selecció de vins itinerants 
de tot el món.

3,30€ 18€

CAVA Cava brut del Penedès. 
Orgànic.

2,2€ 15€

TINTO 
DE VERANO

El clàssic insuperable 4€

SANGRÍA  
DE LA CASA

La sangria amb el nostre 
touch.

6€ 15€
GERRA
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MEZCALS 5€ LIMONCELLO/  
JÄGERMEISTER 3€

TEQUILA 
"CLANDESTINA" 4€ RATAFIA 3€

GIN TONIC
des de
7,5€ GRAPPA 18 LUNAS 4€

CUBATES
des de
7,5€

LICOR CAFÈ  
DE MEZCAL 4,5€

COPA DE LICOR 4,5€ AMPOLLA 
LIMONCELLO 16€

XARRUPS VARIS
des de
3€ AMPOLLA MEZCAL 40€


